Z oc,éerwa"rpf’ e/c hrer

- ¢ Eler

- 250 g Zucker

- 250 g Butter

- 2509 Meh/

(Besser noch, das Doppelte von aller! )

—~ Die Butter ber rmederiger Temperaur schmelzen ( ganz
kurz in der Mikrocelle)

- Gier wund Zucker Sc/zaamfg Scﬁ/agen

- Die lauteoarme, f/dSSISe Butler wunterriifiren

- Das Meh! dardiber stciuben wund verarbeiten

- Den 72/3 eine Stunde rethen lassen

- Das heiBe tatffeleisen mit Butler bepinseln

- Einen Kaffeel/st#e/ 779/‘3 in die Mitte 385@/‘), schnell
schlieBen

- %e_//érdane wWarfeln éac,éen

— Noch heiBB schnell! zu HSrnchen oder Zlgwren Formen
— Moan kann awch £leinere taffeln backen cind platt
aufbecoahren, z.B. als Garmdur zu einerr E5becher

— Waffeln kapn man qut aut Vorrat backen wnd 1-2
Mondde in erner 3@56/7/055&/73/7 Blec hdose acttbecoaliren

»®®



